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Unsere regionalen Anbieter haben ein vielseitiges Angebot,
welches Sie tiber die Piktogrammauswahl schnell erfassen
konnen. Hier finden Sie die Ubersicht mit allen Erlduterungen.

i Brennerei/Brauerei Spargel
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Molkereiprodukte
Wurst und Fleisch/ Verkauf im Hofladen
Metzgereiprodukte
Brot/Brotchen/ Verkauf an Markttagen

Backwaren/Getreide

Obst und Gemiise Verkauf im Online-Shop

Restaurant/Café/
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Blumen/B&ume/ Ubernachtung
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Die kontrastreiche Landschaft zwischen Havel und
Hohen Fldming ist kulturell auf der Hohe und bietet
auch eine auBerordentliche Vielfalt kulinarischer
Geniisse.

Wen wundert es? Fast die Halfte der Gesamtflache
wird durch die Landwirtschaft und den Gartenbau
genutzt. Eine beachtliche Anzahl von Familienunter-
nehmen produziert hier praktisch alles, was gesund
ist und schmeckt — vom saftigen Steak, iber leckere
Milch bis hin zu frischem Obst und Gemiise.

Neben altbekannten Spezialitdten wie dem Beelitzer
Spargel, Werderschem Obst und Teltower Riibchen
punktet die Region mit unerwarteten Newcomern.

e'o

Landkreis
Potsdam-Mittelmark

Hierzu gehdren Sanddornprodukte, markische Whisky,
Qualitatswein von Werders Weinbergen, Kiirbiskern-
spezialitdten aus Zauchwitz oder auch Bier kleiner
Brauereien. Nicht zu vergessen, der Fischreichtum

der Havel und Wildbret aus Markischen Waldern.

In kleinen Hofladen, auf Wochenmarkten sowie in
Regionalldden in Potsdam und Berlin bekommt der
Kunde neben so manchem Gaumenkitzel obendrein
eine individuelle Beratung mit einer interessanten
Geschichte gespickt.

&

Entdecken Sie die Landschaft zwischen Havel und
Flaming als eine besondere Region fiir Feinschmecker.
Alles was hier wachst, wird traditionell und mit Liebe
und Kreativitat zum vollkommenen Genuss veredelt.
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Biolandwirtschaft mit Erlebnisreiterhof
und Biomilchproduktion
Biohof zum Mihlenberg, Timo Wessels

Unser Angebot: Es gibt Salami sowie Rindfleisch zu
kaufen. Die Kuhgeschichte ist die Milchtankstelle in
Damsdorf. »Frische Biomilch — Rund um die Uhr« in der
Milchtankstelle (Trechwitzer Str. 6a, 14797 Kloster Lehnin
OT Damsdorf). Dort gibt es auch eine Regiobo, in dieser @
gibt es Butter, Kése, Salami und Eier (nicht Bio). o F é' @ —
Reiterhof: Mo: Ruhetag
Di-Sa 11 - 19 Uhr

So 11— 18 Uhr

Schenkenberger Str. 24, 14797 Kloster Lehnin
Tel: 03382-704666
www.biohof-muehlenberg.de

Zurzeit befinden sich ungefdhr 500 Milchkiihe mit der dazugehdrigen Nachzucht in unse-
rem Betrieb in Damsdorf. Unsere Tiere leben in artgerechten Laufstéllen, mit eingestreuten
Liegeboxen und einem groBzligigem Platzangebot. Zudem erhalten alle Tiere tdglichen
Weidegang iiber mehrere Stunden hinweg. Die Kuh ist ein Tier, welches nur energiereiche
und hohe Mengen Milch gibt, wenn es sich wohlfihlt.

Auf dem Reiterhof in unserem Reiterstiibchen kdnnen Sie frische und tiefgefrorene
Fleischwaren unserer Rinder kduflich erwerben. Artgerechte Tierhaltung nach strengen
Biokriterien, Weidegang und groBzligige, gepflegte Stallanlagen sind fir uns selbstver-
standlich. Der Pferdeteil ist in Trechwitz und kann unter »Reiterferien«, »Reitunterrichtg,
»Kremserfahrten« gefiihrt werden.

Biobauernhof & Spargelhof
Hof Havelsee . Biologisch-dynamische Landwirtschaft,
Demeterzertifizierung

Unser Angebot: Spargel und Rindfleisch

Im Friihjahr wird Demeter-Spargel angeboten. Dieser

Spargel zeichnet sich durch die biologische Anbauweise, %
den Anbau alter Sorten und Folienfreiheit aus. Monat- AS

lich wird ein Bulle geschlachtet und das Rindfleisch in

5-bzw.10-kg Mischpaketen verkauft. in der Spargelzeit

tagl. 9 — 18 Uhr,
Rindfleischverkauf:
1x sonntags im
Monat nach vorheri-
ger Vereinbarung

Hof Havelsee, Kaltenhausen 3,
14798 Havelsee OT Briest,
Tel.: 03381 402541, www.hof-havelsee.de

In der Nahe der Stadt Brandenburg an der Havel liegt der Hof Havelsee idyllisch an der
Havel gelegen. Der Betrieb wurde 1992 gegriindet, begann zundchst mit Getreideanbau
und wurde sukzessiv zu einem Oko-Demeterbetrieb mit Mutterkuhhaltung ausgebaut.
Paul Schulze, der Firmengriinder und Griindungsmitglied von Demeter im Land Branden-
burg, hat sich von Anfang an der biologisch-dynamischen Anbauweise verschreiben.
Seit 2016 fiihrt seine Tochter Kirstin Schulze den Betrieb in diesem Sinne weiter. Dabei
steht die Uberzeugung im Vordergrund, dass Land-, Forstwirtschaft und Naturschutz sich
nicht widersprechende sondern sich bedingende Aspekte einer ganzheitlichen Erndh-
rungswirtschaft sind.
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Brauerei
Privatbrauerei Heymann

Unser Angebot:

Biere und Brauspezialitaten aus der Stadt Brandenburg.
Bier ist flir uns Genuss und Leidenschaft. Wir statten
Ihre Feier mit unseren Bieren aus. Lernen Sie das Brauen
in einem Brauseminar bei uns in der Brauerei kennen.
Kontaktieren Sei uns.

Altstadtischer Markt 10/11, 14770 Brandenburg, Verkauf:
Tel.: 03381 3345982, post@brauerei-heymann.de, in Feinkost- und
www.brauerei-heymann.de Regionalladen

Bier ist fir uns mehr als ein Produkt — Bier ist fir uns Genuss und Leidenschaft! Der Mut
fir Neues und die Liebe fir Details sind unsere standigen Begleiter. Die Privatbrauerei
Heymann steht als lokale Mikrobrauerei fiir handwerkliche Braukunst.

Unsere Biere werden aus besten Zutaten gebraut. Die Rezepte orientieren sich nicht
nur an klassischen Bierstilen, auch durch innovative und auBergewdhnliche Kreationen
schaffen wir einzigartige Geschmackserlebnisse. Heymannsche Biere haben Charakter
und sind hervorragender Begleiter zum Essen. Jede einzelne Sorte im kleinen Rahmen
gebraut, handisch abgefiillt und etikettiert. Gern statten wir auch Ihre Privat- oder
Firmenfeiern mit unserem Bier aus oder Sie lassen sich Ihre Lieblingssorte abfllen.

Brauerei & Hofladen
Hebenbrau GmbH

Unser Angebot: Aa M
Wir bieten unser Hebenbrdu direkt zum Mitnehmen im (oL

Fass oder in der Flasche an. Oder geniel3en Sie es gleich

bei uns im Gasthaus. Neben dem direkten Biergenuss gibt

es bei uns Tagessuppen, hausgemachtes Sauerfleisch,

Gemiisesiilze, Treber-Brotzeiten.

Brauerei: Altes Dorf 12, Brandenburg OT Schmerzke  Gasthaus:
Gasthaus Biiro Hebenbrau: Molkenmarkt 25, 14776 montags bis
Brandenburg, Tel.: 03381 3150333, samstags ab 14 Uhr
www.hebenbrau.de

Seit Oktober 2017 braut es in Schmerzke...

Das erste Bier gab es zum Oktoberfest 2017 und seitdem handeln wir nach Heben-
brauer Art. Unsere Kurzformel fiir das Bierbrauen lautet: Maischen (Wasser und Malz) +
Kochen (Hopfen) + Garen (Hefe) = SCHMECKEN LASSEN — Sie wollen schmecken, erle-
ben und oder selber brauen? Dann rufen Sie uns an. Wir haben verschiedene Angebote in
unserer Brauerei in Schmerzke:

- Brauereifiihrung mit Bierverkostung und Treberbrotzeit ab 10 Personen

- Privatfeiern mit 15 — 25 Personen auf Wunsch mit Brauereifiihrung in der Brauerei

- Brauen Sie mit lhren Mitarbeitern Ihr eigenes Firmenbier mit eigenem Logo!
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Brausemuseum & Hofladen
Getranke Hohne GmbH

Unser Angebot: m AL KA
VERLOCKEND LECKER! Im liebevoll eingerichteten Hofla- ‘ai] . th A

den kénnen Sie unsere hausgemachten Wurstspezialita-
ten, fruchtigen Marmeladen oder geheimnisvollen Likére
kaufen. Selbstverstandlich kénnen sie unsere Flaminger

Biere und die beliebten Fassbrausen probieren.

Getrénke HOHNE GmbH
Am Schiitzenplatz 1, 14823 Niemegk
www.getraenke-hoehne.de

Verkauf: Mo — Fr 7 — 17 Uhr
individuelle Turmfiihrungen
gerne nach Vereinbarung

Genuss trifft Geschichte!

Darf ich mich ganz kurz vorstellen - Ich bin der Niemegker Wasserturm, ein Wahrzeichen
unseres Flamingstadtchens. Vor tber 100 Jahren wurde ich gebaut. Meine achteckige
Bauweise macht mich so besonders. 2009 wurde ich in letzter Minute gerettet. Familie
Hohne kaufte mich und hatte fiir alle 5 Etagen so viele Ideen. Aufwendig und mit viel
Miihe wurde ich restauriert.

Inzwischen kann man auf einer Etage ein echtes kleines Brausemuseum erleben.

Eine Manufaktur fir Likdre und andere regionale und saisonale Spezialitdten wurden
eingerichtet. Sie kénnen im Hofladen tolle Geschenkideen ganz nach Wunsch zusammen-
stellen. Hier schmecken Sie den Fldming!

Brennerei & Hofladen
Schultzen’s Siedlerhof

Unser Angebot:

In unserem Hofladen kdnnen Sie unsere Produkte aus %
eigener Herstellung verkosten und kaufen. Neben unseren g
Branden, Likéren und Obstweinen, gibt es bei uns auch 2 c
Obst und GemdUse der Saison, direkt von unseren Feldern

geerntet.

Karl-Liebknecht-Str.17, 14542 Werder/Havel
OT Elisabethhohe, Tel.: 03327 5079 336 oder
0177 2666367, www.bauerschultz.de

Jan. bis Dez. Mo - Fr
10 — 18 Uhr (auBer
24.12. bis 04.01.)

Der Familienbetrieb wurde 1991 gegriindet. Durch die Direktvermarktung werden die
Produkte des Hofes in erlesenen Branden verarbeitet. In der Glina Whisky Destillerie von
Michael Schultz entstehen vor Ort, Likére und Obstweine. Im Hofladen werden Produkte
aus eigener Herstellung zum Kauf angeboten, die auch verkostet werden kdnnen. Im
Sortiment finden Sie Obst und Gemuse der Saison, direkt von den Feldern geerntet und
feldfrisch.

Im Gastraum von »Schultz'ens Siedlerhof« finden Veranstaltungen sowie Whisky Abende
statt. Neben dem saisonalen Restaurantbetrieb richten wir hier gerne Ihre Feste und
Familienfeiern aus. Vereinbaren Sie eine Fiihrung durch die Destillerie. Rufen Sie uns an,
wir sind fir lhre Ideen offen.
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Getrankeproduzent
Havelmi eG i.G.

Unser Angebot: Havelmi*** ist der erste regionale Pflan- @’ m
zendrink in Mehrweg-Glasflaschen in Brandenburg-Berlin. 3

Wir beziehen unsere Rohstoffe aus der Region, in der wir M Q
unsere Produkte vertreiben. Mit Haferflocken als Hauptzutat 2
beliefert uns die Schalmuhle in Vetschau. Wir verwenden

ausschlieBlich Zutaten nicht tierischen Ursprungs.

im regionalen Handel,
z.B. ,Kathi & Kathe fair-
verpackt” in Potsdam,
.Der Sache wegen”

in Berlin

Unter den Linden 11, 14778 Beetzseeheide
Tel.: 0175/3712389, www.havelmi.org

Die Havelmi eG versteht sich als nachhaltig agierendes Unternehmen mit Fokus auf

dem Gemeinwohl. Darum sind unsere Rezepte ebenso wie unser Wirtschaften offentlich.
Unsere Produkte vertreiben wir bevorzugt tiber Naturkost- und Regionalldden sowie an
die lokale Gastronomie. Die Rechtsform der Genossenschaft ermdglicht es allen Interes-
sent*innengruppen, sich finanziell und inhaltlich einzubringen. Durch unseren kreislauf-
wirtschaftlichen Ansatz versuchen wir, auch unsere Produktionsriickstande zu eigenen
Produkten weiterzuentwickeln. Ein weiteres Tétigkeitsfeld ist unser Workshopangebot zur
Eigenproduktion unser Erzeugnisse. Die dafiir notwendigen Zutaten und Produktionsmit-
tel kdnnen ebenfalls bei uns erworben werden. Wir befinden uns noch in Griindung und
planen einen Verkaufsstart im 1. QT 2020. Unsere Bio-Zertifizierung ist in Arbeit.

Mosterei & Hofladen
MostManufaktur Havelland

Unser Angebot:

Wir produzieren kreative Safte in regionaler und fair
gehandelter Vielfalt. Im kleinen Hofladen gibt es viele
weitere regionale Produkte zu kaufen.

AR

?

Unter den Linden 11, 14778 Beetzseeheide Hofladen:
Tel.: 033836 20523 (Mo — Fr von 9 — 16 Uhr) Di 10 - 12 Uhr,
www.most-manufaktur.de Fr 16 — 18 Uhr

MostManufaktur Havelland - das bedeutet fir uns handwerklich hergestellte
Direktsdfte, aus regionalen oder fair gehandelten Zutaten. Wir produzieren in unserer
eigenen Manufaktur alles selbst und vertreiben die Séfte in Westbrandenburg sowie
bis nach Berlin.

In unserem kleinen Hofladen gibt es natiirlich alle unsere eigenen Safte zu probieren
und zu kaufen, neben vielen weiteren lokalen Kostlichkeiten. Zur Saison im Herbst
bieten wir das Mosten von eigenen Apfeln zu eigenem Saft an.
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Direktvermarkter & Produzenten-Netzwerk

Offene Hofe e.V.

SERC
AT
Al
i

Tag der Offenen Hofe — 1. Sonntag im Mai & November
Alle aktuellen Termine finden Sie unter: www.offenehoefe.de

Unser Angebot:

Gemeinsam, miteinander, fiireinander...
dieses Motto leben die Offenen Hofe im
Naturpark Nuthe-Nieplitz.

Offene Héfe in der Region Nuthe-Nieplitz ist ein Netzwerk, das regionale Erzeuger,
Produzenten, Gastronomen und Kiinstler verbindet, um Sie mit der kulinarischen sowie
kulturellen Vielfalt zwischen Nuthe und Nieplitz zu begeistern.

Am ersten Sonntag im Mai und November 6ffnen alle Hofe, Landléden und Gasthauser
ihre Tdiren fiir einen Blick hinter die Kulissen. Schauen Sie dem Imker, Backer, Fischer und
Staudengértner iber die Schulter, entdecken Sie Ihre neue Lieblingsseife oder lernen Sie
die Abldufe bei einer Betriebsfiihrung kennen. Der nattrliche Genuss auf dem Lande
macht die Offenen Hofe besonders und ist immer einen Ausflug wert.

Direktvermarkter & Gaststatte mit Hofladen
Erlebnishof Kitzkow

Unser Angebot: Raus aus der Stadt, rein in die Natur.
Auf zum Erlebnishof Kiitzkow! Bauernhof, Gastronomie, A

Hofladen mit StrauBen-/Schweine- und Zebuzucht, sowie M @
Campingplatz und mehr... In unserem Hofladen bieten wir —
Produkte aus eigener Herstellung an. Diese Produkte sind

zu 100 % naturbelassen.

FahrstraBe 7, 14798 Havelsee OT Kiitzkow Verkauf:
Tel.: 033834 51309 Marz — Dezember
www.erlebnishof-kuetzkow.de

Wir bieten Produkte vom StrauB, Schwein und Rind:

im Glas: Leberwurst, Leberpastete, Kraftfleisch

vakuumiert: Salami, Schinken, Bratwurst, Grillw(rstchen, PfefferbeiBer

tiefgefroren: Steak, Filet, Braten

Vom Hof direkt auf den Teller — Unsere Gaststétte befindet sich im stetigen Einklang mit

dem Erlebnishof und seinen Tieren. Hier kommen Sie in den einzigartigen Genuss von fri-
schem StrauBen-, Schweine- und Rindfleisch! Uber Gulasch und Roulade bis hin zu defti-
gen Burgern und saftigen Steaks ist alles vertreten. Unsere Offnungszeiten: Juli — August:

taglich von 11— 22 Uhr; in den Monaten: Mérz, April, Oktober, November, Dezember:
MI = S0 von 11 - 22 Uhr; und im Mai, Juni, September: DI = SO von 11— 22 Uhr
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Direktvermarkter, Milch & Wurst
Agrargenossenschaft » Flaming« eG Feldheim

Unser Angebot:

An unserer Milchtankstelle erhalten Sie taglich frische
Milch. Im Regiomaten bieten wir frische Wurstwaren vom
eigenen Strohschwein und Rind an. Zusatzlich kdnnen
Sie bei uns Fleisch- u. GenieBerboxen unserer Aufzuchten
telefonisch bestellen oder laut Auslage kaufen.

R4
™

Milchtankstelle direkt an der B2 Verkauf:
in 14929 Dietersdorf, Taglich von
Tel.: 033747 60241 5.00 — 21.00 Uhr

Wir, die Agrargenossenschaft »Fldming« eG Feldheim, vermarkten seit dem 11. November
2016 unsere eigenen Produkte in unserer Milchtankstelle und Regiomaten. Wir halten mit
30 Mitarbeitern und 4 Auszubildenden 290 Milchktihe, 500 Sauen und ziehen pro Jahr
rund 2000 Mastschweine auf. Hinzu kommen 50 Mutterkiihe. Auf 1800 Hektar zwischen
Feldheim und Treuenbrietzen erfolgt Ackerbau. Rinderfutter ohne Gentechnik und Schwei-
neaufzucht auf Stroh sind Standard in unserem Betrieb. Mit der Milchtankstelle und dem
Regiomaten mochten wir das Bewusstsein fir regionale Produkte starken. Den Kunden
sollen mit der Direktvermarktung auch die Augen fiir den wahren Wert landwirtschaftli-
cher Arbeit vor Ort gedffnet werden.

Direktvermarkter/Fruchthof & Hofladen
Sanddorn-Garten Petzow

Unser Angebot:

Besuchen Sie unseren Hofladen und Spezialitdtenmarkt.
Wir bieten 6kologisch-biologische Erzeugnisse wie Sand-
dorn- und Wildfruchtspezialitaten.

Der Sanddorn-Garten Petzow & unsere Gastronomie sind
taglich von 10 — 18 Uhr gedffnet.

2nZE
EEIE
=0

Christine Berger GmbH & Co. KG, Fercher Str. 60 Hofladen &
14542 Werder OT Petzow, Tel.: 03327 46 91 0 Spezialitatenmarkt:
Web: www.sandokan.de, www.sanddorn-shop.com taglich 10 — 18 Uhr

Direkt am Glindowsee gelegen, finden Sie die Welt des Sanddorns in seiner ganzen
Vielfalt: Sanddorn sehen, riechen, schmecken. Wildobst aus eigenem Anbau finden Sie

in unserem Angebot. GenieBen Sie frischen Kuchen oder leckeres Sanddorneis in unserem
Restaurant »Orangerie« mit malerischen Blick auf die Grellebucht am Glindowsee. Das
passende Ambiente fir Betriebs- oder Familienfeiern.

Weitere Angebote: Sanddorn-Wildfruchtspezialitaten, Prasentkdrbe, Geschenkideen,
Dekoration etc. Filhrungen inklusive Verkostungen regionaler Produkte auf Anfrage
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Feinkost & Nachhaltiges Catering
Die Karlotte

Unser Angebot:

Nachhaltiger, regionaler und saisonaler Cateringservice fiir lhre
Veranstaltung. Individuelle Buffets nach Ilhren Wiinschen mit Riicksicht auf
Erndhrungsgewohnheiten und Unvertrdglichkeiten. Wir wissen, wo unsere
Zutaten herkommen: aus der Brandenburger Region.

Inh. Karsta Semler, Am Kiebitzfenn 11
14532 Stahnsdorf, Tel.: 03329 692149
www.die-karlotte.de

Na, haben Sie schon viele Leckereien in dieser Broschiire entdeckt, feiern aber am
liebsten dann doch zu Hause oder an ausgesuchten Orten? Dann sind Sie bei uns genau
richtig. Wir bieten lhnen kulinarische Késtlichkeiten aus Produkten unserer Region. Seien
Sie einfach Gast auf Ihrer eigenen Feier und haben Zeit fiir Ihre Lieben. Wir kiimmern
uns mit Leidenschaft um die Versorgung lhrer Gaste.

Neu wird unser Potsdam-Buffet sein. Eine spezielle kulinarische Reise mit den Lieblings-
speisen des Alten Fritz. Alles abgestimmt auf die jeweilige Saison und zusatzlich mit
touristischer Fiihrung durch das Schone Potsdam. Individuell zusammen gestellt mit
unseren Partnern, den Potsdamer- Stadtfiihrern und dem Reisebiiro Reiselust.

KNACKIG & FRISCH
AUS UNSERER REGION.

Fisch & Hofladen
Fischereibetrieb Berner in Werder (Havel)

Unser Angebot: Ist selbst gerduchert aus dem
Altonaer Ofen iiber Feuer mit Buchen- und Erlenholz.

Réucherfisch: Raucheraal, gerducherte Lachsforellen,
Saiblinge sowie Regenbogenforellen u. Réucherlachs

Frischfisch: Aal, Zander, Hecht, Barsch, Wels, Regenbogen- u.
Lachsforellen, Saiblinge, Flusskrebse alles saisonal bedingt...

Phébener Chaussee 5a, Montag-Sonntag
14542 Werder/Havel, Tel.: 0163 63 43 446, 8.00 — 18.00 Uhr
www.raeucherfisch-werder.de

Der Fischereibetrieb Berner in Werder (Havel) ist seit Jahren (iber die Grenzen Branden-
burgs hinaus fir seine Fischspezialitdten bekannt. Neben frisch gefangenem Fisch aus der
Havel haben wir uns auf das Réuchern und die Veredlung von Fischen spezialisiert und
empfehlen Thnen, unsere hauseigene Réucherei zu besuchen und unseren Raucherfisch
zu probieren.

Unser Imbiss bietet lhnen verschiedene Fischbrétchen frisch aufgebacken, leckere
Fischsuppe oder frischen Réucherfisch an. Es gibt schone Sitzplatze direkt am Wasser,
besuchen Sie uns und lassen Sie sich begeistern.

Frischei & Feinkost
Beelitzer Frischei GmbH

Unser Angebot:

Unser Hofladen bietet tagesfrische Eier, . Y R
hausgemachte Nudeln und Eierlikor. |M

Amselweg 9, 14547 Beelitz, Verkauf:

Tel.: 033204 34802 Hofladen
www.beelitzer-frischei.de Freitag 11— 17 Uhr

Ein gllickliches Huhn ist unser Vergnigen. Die Beelitzer Frischei GmbH ist ein mittelstan-
disches Landwirtschaftsunternehmen, das sich die artgerechte Haltung von Hiihnern zur
Aufgabe gemacht hat. Eier aus Freiland- und Bodenhaltung werden taglich von eigenen
Kiihlfahrzeugen zu den Kunden in Berlin, Potsdam und Umgebung gebracht. Durch die
kurzen, direkten Transportwege stehen die »Beelitzer« fiir besondere Frische. Wer es ge-
nau wissen will, kommt zum Einkaufen und zum »Hihnergucken« am besten mal vorbei.
In unserem kleinen Hofladen bekommen Sie nicht nur tagesfrische Eier, sondern auch den
leckeren Eierlikdr mit 22 Eigelb je Liter und die Nudeln aus eigener Herstellung. Das An-
gebot an Eiernudeln und veganen Nudeln ist breit gefachert und variiert je nach Saison.

Seite 11. Vielfalt aus der Region



Hofladen & Direktvermarkter
Derwitzer Hof GbR

Unser Angebot: Unser Hofladen in Derwitz an der B1
bietet unseren Kunden tdglich eine groBe saisonale Aus-
wahl an Obst und Gemse aus der Region. Ab April gibt es
bei uns die ersten Erdbeeren und frischen Spargel, im Juni
folgen dann die SiiBkirschen, wo sich momentan 10 Sorten
bei uns im Anbau befinden und unsere XXL-Himbeeren.

Derwitzer Chaussee 1, 14542 Werder (Havel)
OT Derwitz, Tel.: 0173 - 9860700
E-Mail: derwitzer-hof@t-online.de

BRRE
Epuly
AET4
il

Verkauf: ganzjéhrig
Montag — Sonntag
8- 19 Uhr

Ganzjahrig erhalten Sie Apfel, Bimen und Kartoffeln, sowie je nach Jahreszeit ver-
schiedenes an Gemiise. Ab Martinstag bieten wir, auf Bestellung, freilaufende Enten
und Ganse von der hofeigenen Wiese. Taglich gibt es frische Backwaren, Eier, Wurstpro-
dukte, Wildprodukte, Joghurt und Quark aus Téplitz, Eierlikor, Eintdpfe sowie Frucht-
und Brotaufstriche, Pflaumenmus und Honig bei uns im Hofladen.

Zum traditionellen Baumblitenfest bieten wir den Gasten unseren hausgemachten
Obstwein sowie Kuchen und verschiedene Spargelgerichte an. Neben unserem Hofladen
sind wir von April bis Oktober an drei Tagen in der Woche in Berlin-Wannsee (Nahe
Wilhelmplatz), wo wir den Kunden unsere frischen, regionalen Produkte anbieten.

Die Offnungszeiten sind am Dienstag, Freitag und Samstag von 8-12 Uhr.

Hofladen & Direktvermarkter
Syringhof

e ERCR
Neben Spargel bieten wir Ihnen ein besonderes Feinkost- . ol (S '
sortiment aus den Kernen des steirischen Olkiirbisses. @ g

Wir produzieren daraus nussiges O, Knabberkerne, Pestos, =

Nudeln, Eis u.v.m. Im Landladen erhalten Sie auch viele

kostliche Produkte anderer regionaler Erzeuger.
April bis Juni
tagl. 8 — 18 Uhr

Juli bis Oktober
Do bis So 10 - 17 Uhr

Trebbiner Str. 69 f, 14547 Beelitz OT Zauchwitz
Tel. 033204-63800, www.syringhof.de

Eine besondere Entdeckung im Flaming. Auf dem Syringhof hat man sich neben Spargel
leidenschaftlich den Kiirbissen und ihrer Veredelung verschrieben und das mit schier un-
erschopflicher Kreativitat. Die Inhaltsstoffe und Verarbeitungsmdglichkeiten von Kiirbissen
wurden lange verkannt und es dauerte etwas bis zu ihrem Einzug in die Gourmetkiche.
Doch von der klassischen Kiirbissuppe Uber leckere Hauptgénge bis hin zu feinsten
Desserts und Kuchen ist alles moglich. Haben Sie gewusst, dass Kiirbisse Beeren sind und
diese Offenbarung ihren Samen — sprich: Kernen — verdanken? Besuchen Sie uns und
lassen Sie sich {iberraschen. Wir verwdhnen Sie auch gern in unserem Hofrestaurant,

das flir Sie von April bis November gedffnet hat.

Werderaner Frischemarkt
Werderscher Obst- und Gartenbauverein e.V.

Unser Angebot:

Wir bieten ganzjahrig Obst, GemUse, Pflanzen und Blumen
entsprechend der Jahreszeiten von heimischen Erzeugern.
Fleischer, Fischer und Bécker bieten ebenfalls eigene
Produkte aus der Region.

2N
AT
B5E

www.obstbauverein-
werder.de

Werderaner Frischemarkt Sa 8- 15 Uhr
An der B1 am Werderpark - 14542 Werder (Havel)
Wochenmarkt Unter den Linden  Fr 8 — 15 Uhr
Unter den Linden - 14542 Werder (Havel)

Zu den Obsthéfen und Erzeugern finden Sie schnell alle Angebote, Offnungszeiten und
Standorte unter www.obstbauverein-werder.de. Darlber hinaus erleben alle Besucher auf
dem Frischemarkt am Werderpark Anfang April den Friihlingsmarkt, Anfang September
das Apfelfest und Mitte Oktober das Schlachtefest.

Einige Obsthéfe und Erzeuger bieten ihre Produkte auch auf Mérkten und an Wochen-
standen in Berlin, Henningsdorf, Velten und Kleinmachnow an.
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Landwirtschaft & Hofladen
v. S. Gut Schmerwitz GmbH & Co. KG

Unser Angebot: Die auf Gut Schmerwitz erzeugten
Bio-Produkte sind im neu eingerichteten Hofladen erhalt-
lich. Dazu zahlen: Eier, von Hand gefertigte Weizen- und
Dinkelnudeln, Eierlikér, Marmelade und Safte, hergestellt
aus den Friichten unserer Streuobstwiese, Wurstwaren
vom Schwein und Lamm.

Schmerwitz Nr. 8, 14827 Wiesenburg / Topfer-Café: Di. — So. 10 — 18 Uhr
OT Schmerwitz, Tel.: 033849 908-0 Hofladen: Mo. - Fr. 10 — 18 Uhr
www.gut-schmerwitz.de Sa. 10— 16 Uhr

Ein umfangreiches Vollsortiment an weiteren regionalen und 6kologisch erzeugten
Produkten, wie z.B. Backwaren, frischem Obst und Gemiise, Trockenprodukte und Milch-
produkte runden unser Angebot ab.

Der Hofladen hat von Montag-Freitag von 10.00 — 18.00 Uhr und am Sonnabend von
9.00 — 16.00 Uhr fir Sie gedffnet (www.gut-schmerwitz.de)

Jedes Jahr am zweiten Juni-Wochenende findet im Rahmen der Brandenburger Landpartie
unser Schmerwitzer Hoffest statt. Hier konnen Sie selbst die Vielfalt des Betriebes und
gleichzeitig die Schonheit des Hohen Fldmings erleben.

BESTE ANGEBOTE
AUS UNSERER REGION

Obst- und Spargelhof, Hofladen
Buschmann & Winkelmann GmbH
Spargel- und Erlebnishof Klaistow

Unser Angebot: Produkte aus eigenem Anbau sowie Mele
hausgemachte Spezialitdten mit viel drum herum zum .755 o D
Erleben und Entdecken: Beelitzer Spargel, Erdbeeren, Hei- w

delbeeren, Kirbisse, Freilandganse, Fruchtaufstriche, Séfte,

Brot, Kuchen, Eis, Hofrestaurant, Hofladen, Spielplatz, S M C_
Wildgehege, Kletterwald, Béckerei ﬁ > * @

Glindower StraBe 28, 14547 Klaistow April — Dez. Hof 8 — 18 Uhr,
Tel.: 033206 61070 Hofladen 9 — 18 Uhr
www.spargelhof-klaistow.de Hofrestaurant 11 — 20 Uhr

Beelitzer Spargel, Erdbeeren, Heidelbeeren, Kiirbisse und Génse haben auf dem Hof
Saison. Neben dem feldfrischen Gemuse aus eigenem Anbau und den Freilandgansen
aus eigener Aufzucht machen Hofladen, Dekoscheune, Spielplatz, Streichelwiese, Natur-
wildgehege, Kletterwald und Hoffeste Klaistow zu einem beliebten Ausflugsziel.

Im Hofrestaurant und der Scheunenkiiche kdnnen sich die Gaste mit saisonalen Kostlich-
keiten starken. Holzofenbrot und Blechkuchen gibt es in der Hofbackerei und hausge-
machtes Eis in der Landeisdiele. Im Herbst lockt Berlin-Brandenburgs groBte Kirbisaus-
stellung mit Uber 100.000 Kirbissen und ab November kénnen die frischen Freilandgénse
des Hofs genossen werden.

Obst- und Spargelhof
Spargelhof Ragdsen

Unser Angebot: % g
Heidelbeeren Anfang Juni bis Ende September/Mitte =

Oktober, Erdbeeren Mitte Juni bis Anfang Juli, Himbeeren
Mitte Juni bis Oktober, Selbstpfliicker sind sehr erwiinscht,

natiirlich bieten wir auch gepfliickte Friichte an.

Spargel Mitte April bis 24. Juni

Kiesweg 6 — 9 saisonal geoffnet
14806 Bad Belzig OT Ragosen taglich 9 - 18 Uhr
Tel.: 0172 1642351

Wir bieten landwirtschaftliche Erzeugnisse aus unserer Region.

Unser Augenmerk liegt auf dem regionalen Anbau von Heidelbeeren, Erdbeeren,
Himbeeren und Spargel. Wir sind ein Familienbetrieb und haben neben unserem
Hofverkauf auch Verkaufsstande, wir freuen uns auf Sie.

Regional & Lecker — das ist unser Programm.

Seite 15 . Vielfalt aus der Region



Olmiihle Radigke
Hoher Flaming e.G. Radigke-Niemegk

Unser Angebot:
kaltgepresstes feinstes Raps6l und weitere Sorten mit Chili, (0
Knoblauch und Sanddorn. Der Raps wird hier in der Region M
angebaut und in unserer Olmiihle verarbeitet. Unser Rapsél > *
tberzeugt im Geschmack und besticht durch die vielen

wertvollen Inhaltsstoffe fir eine bewusste Erndhrung.

Verkauf: auf unserer
Website und im Hofladen:
Mo. - Fr. 07:00 — 16:00 Uhr

Werderstr. 61, 14823 Rabenstein/Flaming
OT Radigke, Tel.: 033848 60107
www.hof-rabenstein.de

Wenn im April und Mai der Raps leuchtend bliiht, pragt er das Landschaftsbild im
Fldming. Doch nicht nur der Schénheit wegen steht der Raps auf etwa jedem zehnten
deutschen Acker. Raps ist die wichtigste nachwachsende Olquelle in Deutschland und
zudem vielseitig einsetzbar. Rapsol kann fiir den Menschen als Nahrung und als Rohstoff
fiir technische Anwendungen dienen. Fir die Tiere ist Rapsschrot ein wertvolles eiweif-
reiches Futter.

Ein besonderes Produkt in unserem Angebot ist das feine Sanddorn-Rapsol, welches
mit dem 3. Platz des pro agro Marketingpreises 2018 ausgezeichnet wurde. Kreiert
wurde der einzigartige Genuss vom Sanddorn-Unternehmen Christine Berger aus
Petzow bei Potsdam gemeinsam mit der Olmiihle Radigke.

UNSERE ERNTE SCHMECKT
UNS AM BESTEN.

Regionalladen & Feinkost
LOKI — Dein Hofladen im Kiez

o ERCN
LOKI bringt das Beste aus dem Umland direkt in die Stadt: .750 Pl S
ziemlich einzigartige Wurst- und Fleischwaren, Kase-

"
spezialitdten, Backwaren und Aufstriche, saisonales Obst % @ ﬁ
& Gemiise und viele weitere hochwertige Lebensmittel E M @
aus der unmittelbaren Region um Berlin.

Schlachtensee: Breisgauer Str. 1a, 14129 Berlin, Mo — Fr 9 — 19 Uhr, Sa 9 — 16 Uhr
Kreuzberg: Markthalle 9, Eisenbahnstr. 42/43, 10997 Berlin, Di & Fr 12 — 18 Uhr,
Do 10 — 22 Uhr, Sa 10 — 18 Uhr // Telefon 030 680 791 88, www.loki.berlin

Das ist LOKI: Lebensmittel fiir den taglichen Bedarf, in verkehrsgiinstig gelegenen Laden
in innerstadtischen Bezirken, im ungezwungenen Ambiente eines Hofladens — erganzt
durch tdglich wechselnde warme Speisen und Getranke.

Immer im Fokus: Qualitdt, Lokalitat und transparente Prozesse. Wir beschranken uns
nicht auf Biosiegel oder Zertifikate, sondern konzentrieren uns auf qualitativ hochwertige
regionale Waren, deren Herstellung, vom Anbau bis zur Anlieferung, von unseren Kunden
vollstandig nachvollzogen werden kann.

So wissen wir nicht nur wie unsere Lebensmittel schmecken und wo sie herkommen,
sondern auch wer sie macht und wie sie genau hergestellt werden. Und kénnen sie mit
gutem Gewissen anbieten.

Regionalladen
Regional-Laden Brandenburg

4

Unser Angebot: i )
Der Regional-Laden Brandenburg befindet sich schon m .7 o
gelegen zwischen dem Grillendamm Strand und dem Dom % @
zu Brandenburg in idyllischer, romantischer Umgebung. g

Einmal im Monat l&dt Inhaber Edgar Baerenz zum

BIO-BackSchweinTag ein.

(o

Grillendamm 4, 14776 Brandenburg an Marz — Oktober:
der Havel, Tel.: 0176 - 42088870 Do - So 14 Uhr - 19 Uhr
www.regionalladen-brandenburg.de Nov. + Dez.: Fr + Sa 14 Uhr — 19 Uhr

In unserem Laden bieten wir Direktverkauf von regional hergestellten Produkten. Sie
finden bei uns Lebensmittel (Séfte, Sirup, Bio-Wein, Bio-Bier, Obst, Gemiise, Pflanzen,
Kréuter, Kése, Wurst, Leindl, Essig, Ol, Krdutersalz, Gewiirze, Senf, Marmelade, vegane
Aufstriche, Tee, Stadt-Schokolade, Bio-Eis und Bio-Honig), Kosmetikprodukte (Seifen u.
Cremes), sowie vieles Schone mehr (z. B.: Keramik, Bienenwachskerzen, Samenbomben).
Wir kennen alle unsere Lieferanten und Zulieferer personlich. Dies ist uns besonders wich-
tig. Jedes der Produkte aus unserem Sortiment ist uns durch den persénlichen Kontakt
mit den Herstellern vertraut. Somit kénnen wir lhnen stets informativ zur Seite stehen und
Sie kompetent beraten. Neben dem Verkauf regionaler Produkte wird der Regional-Laden
Brandenburg von den Kunden und Besuchern auch gern als sozialer Treffpunkt genutzt.
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Regionales Produkt mit
Klasse -~ die Brandenburger Gans
eine Delikatesse fiir sich

Regionale Produkte aus b&uerlicher Freilandhaltung sind
unser Markenzeichen seit fast sechzig Jahren. Die Branden-
burger Gans ist Paradebeispiel flr ein Spitzenprodukt mit regionalem
Bezug. Die Aufzucht erfolgt in b&uerlichen Betrieben der Region
und dauert 15 bis 20 Wochen. Ein weiterer Vorteil, der zur Qualitat
beitragt, ist die intensive Bewegung im Freien - zugleich Garant fir
stabile Gesundheit und festes Muskelfleisch mit geringem
Fettanteil. Das Futter besteht zu 70 Prozent aus heimischem
Getreide (GMO-frei) sowie Grasern und Krautern.

Unser kdstliches Geflligel finden Sie im

Gartenbau & Regionalladen
Rosengut Langerwisch GmbH & Co. KG

Unser Angebot: [ ﬁ
»Kaufen, wo es wachst! « ist unser Motto und der Anbau [0

von Qualitatsware unser oberstes Produktionsziel. Unser M

Zierpflanzenanbau mit Gartencenter, Geschenk-Boutique

und Café Restaurant GARTENGLUCK |ddt zum Shoppen,
Entspannen und GenieBen ein.

Am Gut 5, 14552 Michendorf OT Langerwisch
Tel.: 033205 46644, www.rosengut.de
Café GARTENGLICK Tel.: 033205 23038

Unsere Offnungszeiten
finden Sie auf der
Website rosengut.de

Das Rosengut Langerwisch ist ein Zierpflanzenanbaubetrieb mit Endverkaufsgartnerei

in der Umgebung von Potsdam und Berlin. Auf einer Flache von 1,8 ha unter Glas und
2,5 ha im Freiland werden jahrlich 2 Millionen Beet- und Balkonpflanzen und Stauden,
70 000 Containerrosen und 200 000 Weihnachtssterne produziert. Abgerundet wird
das Sortiment an Eigenproduktion durch Baumschulware, Zimmerpflanzen und Garten-
zubehor, sowie einer Vielfalt an Dekorations- und Geschenkartikeln fiir den Innen- und
AuBenbereich. In unserem Café GARTENGLUCK erwarten wir Sie mit Frihstiick, Mittags-
tisch oder leckeren Kaffeespezialitaten. Probieren Sie unsere hausgemachten Speisen
aus Uberwiegend regionalen Zutaten oder den frischen, selbstgebackenen Kuchen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Spargelhof & Hofladen
Havelland Agrar Weseram - Hofladen Roskow

Unser Angebot: e frischer Roskower Spargel geschalt [B A ) . -
und ungeschalt e Séfte aus der Mosterei Ketziir .730 P (S

e regionale Fleisch- und Wurstwaren, Honig,Marmeladen % % @ ﬁ
e Wein, Likor, Sirup  Eier ® Milchprodukte e Kartoffeln i Z 2
e saisonbedingt: Tomaten, Erdbeeren, Heidelbeeren, M
Kirschen, Gurken, Apfel, Melone

Schwarzer Weg 4, 14778 Roskow,
www.roskower-spargel.de

In unserem neu erdffneten Hofladen haben wir saisonale, regionale Waren fiir Sie

im Angebot. Wir legen dabei Wert auf qualitativ hochwertige Produkte, die einfach gut
schmecken! GenieBen Sie zur Spargelzeit unseren frischen Roskower Spargel!

Alles ohne Umwege - direkt vom Erzeuger. Frischer geht's nicht!

Offnungszeiten:
In der Spargelzeit: Mo — Sa 7.00 — 18.00 Uhr, So und Feiertage 7.00 — 14.00 Uhr
Ausserhalb der Spargelzeit: Do — Fr 8.00 — 18.00 Uhr, Sa 8.00 — 14.00 Uhr

ausgesuchten Fachhandel. Wir bieten frisches
und gefrorenes Geflligel an.

wwwy.ditnirnerscriar-geflusgel.de
_____________________________________________________________________________________________________________________________________|
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Spargelhof & Hofladen
Jakobs-Hofe Beelitz

Unser Angebot: Aus eigener Emte: Spargel, Heidelbeeren %
N Uzl N \

und Kirbisse. Hausgemachtes aus eigener Ernte wie Frucht- . (7 B A

aufstriche, Likdre, Spargelsuppe, Spargelgeist, Gliihwein . @

sowie Heidelbeerwein, -bier und -brause. Und ein vielfalti-

ges Angebot von regionalen Partnern. M

Hof in Beelitz: Kdhnsdorfer Weg 1a, 14547 Beelitz, Unsere Offnungs-
Hof in Schape: Schape 21, 14547 Beelitz zeiten finden Sie auf
Tel.: 033204 62727, www.jakobs-hof.de der Website.

Nur einen Katzensprung von Berlin und Potsdam entfernt liegen die Jakobs-Hofe in Bee-
itz und Schape. Umgeben von Wiesen und Waldern, mitten im Beelitzer Spargelanbauge-
biet, befindet sich der Jakobs-Hof in Schape. Der romantische Vierseithof, mit Bauern-
scheune und Hofladen, bietet stidliches Flair und lasst den Gast fiir ein paar Stunden den
Alltag vergessen. Vor den Toren Potsdams, in der Spargelstadt Beelitz, ist der Jakobs-Hof
beheimatet. Ideal fiir Familien bietet der Hof eine groBe Festscheune mit Sonnenterrasse,
das Restaurant »Jakobs Stuben«. Fiir die Kleinsten einen Streichelzoo, Spielplatz und
einen Landladen. Beide Hofe (iberzeugen durch Produkte aus eigener Ernte, wie Spargel
und Heidelbeeren und ihre Brandenburger Vielfalt.

Spargelhof & Hofladen
Vielfruchthof Domstiftsgut Métzow

Unser Angebot: Hofladen im alten »Pferdestall« — In der i G
Spargelsaison — von April bis Ende Juni — gibt es hier alles, m
was Sie fiir kstliche Spargelmahlzeiten bendtigen: Kartoffeln, % ! ﬁ
Schinken, Butter, Sauce Hollandaise und natiirlich das Wich- o] 1~ PP

tigste: Frischen Spargel! Auch nach der Spargelsaison haben M

wir tolle Angebote in der Gastronomie und im Hofladen!

Gutshof 1, 14778 Beetzseeheide
Tel.: 033836 2080
www.vielfruchthof.de

Hofladen, Mérz bis Ende Juni
taglich von 8.00 - 19.00 Uhr
Weitere Zeiten auf der Website.

Mit viel Liebe zum Detail haben wurde das Domstiftsgut Motzow renoviert und zum
Vielfruchthof umgebaut. Der alte Schafstall und der Lammerstall wurden zur Gastronomie
umgestaltet. Je nach Erntesaison verwohnen wir Sie dort mit verschiedenen Buffets, wie
z.B. unserem legendaren Spargelbuffet. Besuchen Sie doch unseren rustikalen Hofladen.
Hier finden Sie neben unseren saisonalen Obst- und Gemuseprodukten auch leckere
hausgemachte Marmeladen, Séfte, Wurstwaren, Kartoffeln, frische Eier und vieles mehr. In
der Kunstmihle finden jéhrlich wechselnde Ausstellungen statt. Nach einem Spaziergang
zu den Hoftieren, einer Wanderung oder einer Radtour erwartet Sie bei uns im Biergarten
schon frischer Kaffee und leckerer Kuchen. Oft bieten wir sonntags ein Unterhaltungspro-
gramm fiir Klein und Grof.
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REGIONALER ANBAU
REGIONALER GESCHMACK

Weinanbau
Weinbau Dr. Lindicke

Unser Angebot: %
Verkostung, Verkauf und Ausschank unserer Weine auf

dem Werderaner Wachtelberg. Hier, mitten in der Stadt

Werder, in unserer StrauBwirtschaft , Weintiene" gilt das
bei Weinfreunden bekannte Motto , Wenn’s Strauchen
héngt, wird eingeschenkt”. Ostern - Mitte Okt.:
Fr. ab 14 Uhr/
Weinberg: Wachtelwinkel 30, 14542 Werder Sa. & So. ab 10 Uhr
Tel.: 03327 741410 Ab August
www.weinbau-lindicke.de Mo. - Do. 14 — 20 Uhr

Der Werderaner Wachtelberg — ein Muss fiir jeden Weinfreund. GenieBen Sie inmitten
des Weinberges bei rustikalen regionalen Spezialitaten unsere Weine. Erfahren Sie dabei
Wissenswertes iber die Historie und Vielfalt brandenburgischer Weine und schauen Sie
vom Aussichtsturm in die Weite der Havellandschaft.

Unter Weinfreunden gibt immer einen Grund zum Feiern. Besuchen Sie am Ostersamstag
unser groBes Osterfeuer und seien Sie uns Ende Juli beim Winzerfest willkommen, wenn
Winzer verschiedener Weinbauregionen zu Gast in Werder sind.

Auf Vorbestellung auch Fiihrungen mit Weinprobe fiir Gruppen.



Einzelhandel, Café & Post
Edeka »Unser Markt« Katrin Schneider e.X.

Unser Angebot: Obst-und Gemise, tagliche frische Lie-
ferung von zwei ortsansassigen Obst-und Gemiisebauern,
Salatbar, taglich frisch zubereitete Salate, Suppenbar, re-
gionalen Produkte, Bioprodukte, vegane und vegetarische
Produkte, laktose- und glutenfreie Produkte, Frischeabtei-
lung mit Frischfleisch, Wurst-und Kaseprodukte

Brandenburgerstr. 151
14542 Werder (Havel)

Geoffnet: Edeka taglich von 7 — 21 Uhr
Marktcafé taglich von 7 — 19 Uhr
Post Mo — Fr von 8 — 20 Uhr, Sa von 8 — 16 Uhr

Sei freundlich zu Deinem Leib,
damit die Seele Lust hat,
darin zu wohnen.

(Teresa von Arvila)

Wir sind der Marktplatz in Werder. Bei uns kdnnen Sie einkaufen, kosten und genieBen
und fiir Ihre Feier alle Kostlichkeiten auf Platten bestellen. Wir liefern Ihre bestellte Ware
direkt zu Ihnen nach Hause. Entspannen Sie bei einer Tasse Kaffee und einem Sttick
Kuchen in unserem Marktcafé. Im Buchtauschregal kénnen Sie schmdkern. Freuen Sie sich
auf unseren jahrlich stattfindenden GenieBerabend.

HIER FINDEN SIE UNSERE VIELFALT
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